
DESCRIPCIÓN
Film multicapa con excelente barrera diseñado para aplicaciones de envasado al vacío que 
requieren conservación prolongada, resistencia mecánica y excelente presentación.

ESTRUCTURA
Film coextruido pentacapa con combinación de polietilenos y poliamidas.

MEDIDAS DISPONIBLES
Anchos: 9 . 12 . 15 . 18 . 20 . 25 . 30 . 35 . 40 cm
Largo: a medida

MICRONES DISPONIBLES
60 . 75 . 90 . 120

APLICACIONES
• Carnes con y sin hueso
• Quesos
• Fiambres feteados
• Panificación y pastas
• Regeneración y cocción de alimentos

MODELO: RIGID VACFicha Técnica

Baja permeabilidad
al oxígeno

Alta resistencia
al punzonado

Alto brillo y
transparencia

Excelente
sellabilidad

Buena resistencia
térmica
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TECNOLOGÍA EN ENVASES PARA ALIMENTOS
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