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TECNOLOGIA EN ENVASES PARA ALIMENTOS

EMPRESA DEL GRUPO RODOFELI
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& DESCRIPCION
Film multicapa con excelente barrera disenado para aplicaciones de envasado al vacio que
requieren conservacion prolongada, resistencia mecanicay excelente presentacion.

& ESTRUCTURA
Film coextruido pentacapa con combinacién de polietilenos y poliamidas.

& PROPIEDADES FUNCIONALES
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Baja permeabilidad  Altaresistencia Excelente Alto brilloy Buena resistencia
al oxigeno al punzonado sellabilidad  transparencia térmica

& PROPIEDADES TECNICAS

cm®/m?/24h <40 ASTM D3985
WVTR g/m?/24h <7 ASTM F1249
Puncture N 30 ASTM D4833
Tensile MPa 50 ASTM D882
Elongation % 500 ASTM D882
Haze % 5 ASTM D1003
Gloss GU 90 ASTM D2457
& APLICACIONES & MEDIDAS DISPONIBLES

« Carnes cony sin hueso Anchos:9.12.15.18.20.25.30.35.40cm

+ Quesos Largo: a medida

« Fiambres feteados

« Panificaciony pastas & MICRONES DISPONIBLES

« Regeneraciony coccion de alimentos 60.75.90.120

& www.newvacuum.com.ar newvacbolsas ‘



